
 

 

 

 

UNSERE  

REGIONALEN 

LIEFERANTEN & PARTNER 

 

 

 

Um Ihnen einen nachhaltigen Genuss zu gewährleisten, 

verwenden wir für unsere Gerichte ausschließlich 

frische Produkte, die aus der heimischen Region stammen.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Lieber Gast, Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien  

oder Unverträglichkeiten auslösen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren ServicemitarbeiterInnen.  

Alle Speisen können Spuren von Allergenen enthalten. Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte  

können neben den gekennzeichneten Zutaten, Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die  

im Produktionsprozess in der Küche verwendet werden. 

 

 

 

Kürbiskernöl 

von Fam. Pelzmann 

aus Leibnitz 

 

Alpenlachs 

von Andreas Baumgartner 

aus Neuhof bei Übelbach 

 

Brot und Gebäck 

vom Pichlhof aus Frohnleiten,  

Haubis aus Petzenkirchen,  

Resch & Frisch aus St. Margarethen 

an der Raab 

 

Holzofenroggenbrot, Honig und 

Marmeladen  

vom Pichlhof aus Frohnleiten 

und Höfer aus St. Nikolai im Sausal 

Palais Saurau in Graz   

Käse vom Almenland Stollenkäse aus 

Arzberg und Schärdinger 

Berglandmilch  

 

Schinken und Wurst 

von der Vulcano Schinkenmanufaktur 

aus Auersbach 

 

Spezialessig von Oswald Schaffer aus 

Koglhof bei Birkfeld 

 

Fruchtsäfte  

von Pendl aus Gutenberg 

 

Eier von Familie Hanfstingl 

aus Großwilfersdorf 

 

 



 

 

 

 

 

Auf Wunsch servieren wir Ihnen sehr gerne unser Gedeck  

(Brot | Aufstrich | Butter | knackiges Gemüse)  

 4,50 

 

 

VORSPEISEN 
 

Beef-Tartar 100 g 
Vulcano-Speck | Senfkaviar | Toast 

 
 

Tafelspitz-Sülzchen 
Kernölvinaigrette | eingelegtes Gemüse 

 
 

Carpaccio von der geräucherten Entenbrust 
marinierte Kirsch-Tomaten | Parmesankörbchen 

8,50 
 

Graved Lachs 
Wildkräuter | Frischkäse-Quiche 

12,50 
 

Gegrillter Ziegenkäse 
Honig-Himbeervinaigrette | Walnüsse | Pflücksalat 

8,70 
 

 

SUPPEN 
 

Hühnersuppentopf 
Nudeln | Gemüse | Hühnerfleisch 

 
 

Kräftige Rindsuppe mit Gemüse, 
wahlweise Frittaten oder Leberknödel  

4,50 
 

Parmesancremesuppe 
Olivenöl | Brotchips 

 
 
 
 

 



 

 

 

 

 

 

SALATE 
 

Vogerlsalat 
lauwarme Kartoffeln | Speck | Ei 

 
 

Gebackene Hendlstreifen 
 Blattsalat | Kernöl 

9,50 
 

Fitnesssalat 
 Blattsalat | Hüttenkäse | Hühnerstreifen gegrillt 

9,50 
 

Caesar Salat 
 Blattsalat | Speck | Crôutons | Asmonte 

1,50 
 6,50 

 

 
HAUPTGERICHTE 

 

Spaghetti Bolognese 
 

 

Spaghetti della Casa  
Garnelen | Chili | Olivenöl | Knoblauch | Brot  

 

 

Gebackenes Schweins- oder Putenschnitzel 
Petersilerdäpfeln  

 

 

Cordon Bleu 
vom Schwein oder von der Pute  

mit Erbsenreis  
 

  



 

 

 

 

 

Steirisches Bio-Maishendl im Körbchen (Geheimtipp) 
Kartoffelstroh | steirischer Coleslaw | Chili-Hollandaise 

 

 

Grillteller 
Pute | Schwein | Rind 

    Ajvar | Dippers | Gemüse 
 

 

Gebackene Schweinswangerl 
Meerrettichpüree | sautiertes Gemüse | Portweinsafterl 

5,50 

 

Kurzgebratener Zwiebelrostbraten vom Beiried 
gebackene Zwiebelringe | Sternkartoffeln 

 

 

Filetsteak vom Almochsen 
grüne Pfeffersauce | Kroketten | Gemüse 

5 9,50 

 

Zanderfilet vom Grill 
Bulgur | Gemüse 

 

 

Lachs gedämpft im Bambuskorb 
Gemüse | Sojasauce 

9,90 
 

Polentaschnitte 
sautiertes Gemüse | Basilikumpesto | geräucherter Scamorza | Gartenkräuter 

 
 

 
 

BARRY LANE SPEZIALBURGER 
Sesambrötchen | Simmentalerrind | Cheddar |  

Vulcanospeck | Jalapeño | gebackene Zwiebelringe   
Tomaten | Salat | Dippers | rosa Pfeffersauce 

14,50 

 

 

 


