
 

 
 

Antipasti freddi   
(Kalte Vorspeisen) 

 

Büffet di insalate italiane con pane 
(Italienisches Salatbuffet mit Gebäck) 

€ 9,20 
 

Insalata italiana 
( 
 

(Gemischte Blattsalate, Tomaten, Parmesan, Oliven) 
€ 6,90 

 
Antipasto misto  

(Italienischer Vorspeisenteller) 
€ 14,90 

 
Caprese 

(Tomaten mit Büffelmozzarella und Basilikum) 
€ 11,90 

 
Insalata di melone e gamberi 

(Melone Cantalupo, Avocado, Minze, Pinienkerne und Garnelenspieß) 
€ 17,80 

 
Carpaccio alla piemontese 

(Carpaccio vom Rind mit Parmesan, Rucola und grünem Pfeffer) 
€ 15,60 

 
Vitello tonnato 

(Kalbfleisch in Thunfischsauce mit Sardellen und gebackenen Kapernbeeren) 
€ 11,90 

 
 

 
Antipasti caldi con frutti di mare 

(Warme Vorspeisen mit Meeresfrüchten) 

 
Gamberi alla lupara 

(Garnelen mit Chili, Knoblauch und Olivenöl auf Toastbrot) 
€ 10,80 

 
Cozze alla napoletana o cozze alla marinara 

(Miesmuscheln in Tomatensauce oder Knoblauchsud) 
€ 13,90 

Garnelen con Pimentos de patron & Focaccia  
€ 17,80 



 

 

 
 

Zuppe e minestre 
(Suppen) 

 
Vellutata di pomodoro con Vodka 

(Tomatencremesuppe mit Vodka) 
€ 5,50 

 
Zuppa di pesce con crostini all'aglio 

(Fischsuppe mit Brot und Knoblauch) 
€ 10,80 

 
Minestra di verdura 

(Gemüsesuppe) 
€ 5,80 

 
Vellutata di parmigiano 
(Parmesancremesuppe) 

€ 5,50 

 

 
Pasta 

 
Lasagne al forno 

€ 10,20 
 

Spaghetti “Della casa” 
(Spaghetti mit Garnelen, Olivenöl und Knoblauch) 

13,80€  
 

Spaghetti “Frutti di mare” 
(Spaghetti mit frischen Meeresfrüchten) 

€ 18,20 
 

Spaghetti “Vongole” 
(Spaghetti mit Venusmuscheln) 

€ 18,70 
 

Rigatoni al Ragù 
(Faschiertes, Salsiccia und Rotwein) 

€ 13,90 
 

 Casarecci ai porcini 
(Hartweizengrießnudeln mit Steinpilzen in Rahmsauce) 

€ 17,10 
  



 

 
 

Tagliatelle ai gallinacci con salsa alla panna 
(Tagliatelle mit Eierschwammerl und Rahmsauce) 

€ 14,80 
 

Penne all’amatriciana 
(Penne mit Tomatensauce, Speck und Zwiebeln) 

€ 12,80 
 

Gnocchi di patate, burro e salvia 
(Hausgemachte Gnocchi mit Salbeibutter) 

€ 11,50 

 

 
Piatti di carne 

(Fleischgerichte) 

 
Guancia di maiale iberico brasata 

(Gebackene Backerl vom Iberico Schwein 
mit getrüffelte-weiße Polenta und Gemüse) 

€ 18,90 
 

Tagliata di manzo 
(Kurz gebratene Beiriedschnitte  

mit Parmesan, Rucola und Rosmarinkartoffeln) 
€ 27,50 

 
Paillard di pollo 

(Plattierte Hühnerbrust, Roter Reis mit Erbsen und Zitrone) 
€ 16,80 

 
Burger Italia 

(Rindfleisch-Burger, Tomate, Mozzarella, Rucola, Basilikum, Majo) 
€ 14,80 

 
 

Piatti di pesce e frutti di Mare 
(Fischgerichte und Meeresfrüchte) 

 
Calamari alla griglia 

(Tintenfische vom Grill mit Rosmarinkartoffeln und Röstgemüse) 
€ 16,80 

 
Calamari fritti 

(Tintenfische gebacken mit Blattsalat) 
€ 16,80 



 

 
 

 
 
 

Gamberoni alla griglia 
(Riesengarnelen vom Grill mit Röstgemüse und Rosmarinkartoffeln) 

€ 19,40 
 

Orata alla griglia con spaghetti nero e pesto 
(Goldbrasse vom Grill mit Spaghetti Nero und Basilikum) 

€ 20,50 
 

Saltimbocca di filetto di branzino con risotto allo zafferano 
(Wolfsbarsch mit Salbei und Rohschinken auf Safranrisotto) 

€ 19,90 
 

Sogliola alla griglia 
(Seezunge im Ganzen vom Grill mit Röstgemüse und Rosmarinkartoffeln) 

€ 28,20 
 

 
Unsere Empfehlung: 

 

Focaccia „Murhof“ 
(Italienisches Fladenbrot mit Mozzarella überbacken, 

Prosciutto, Salami, Gemüse, Rucola,  
Parmesan und Kirschtomaten)  

€ 12,00  
 

 
Dolci 

Profiterole con gelato alla vaniglia 
(Brandteigkrapferl mit Creme gefüllt und Schokoladensauce übergossen  

mit hausgemachtem Tonkabohneneis) 
€ 7,90 

 
Panna Cotta caramellata 

(Rahmpudding mit Karamellsauce und frischen Waldbeeren) 
€ 6,50 

 
Tiramisu con Grappa 

€ 7,50 
 

Zitronen-Basilikum-Sorbet 
€ 7,50 

 
 

 
 

  Formaggio 
Taleggio 

(mit karamellisierten Nüssen und Radicchio) 
€ 11,80 


