
 

 

 

 

 
UNSERE 

REGIONALEN 

LIEFERANTEN & PARTNER 

 

Kochen mit Qualität… 

…beginnt bei den Zutaten 

Um Ihnen einen nachhaltigen Genuss zu gewährleisten, 

verwenden wir für unsere Gerichte ausschließlich 

frische Produkte, die aus der heimischen Region stammen.  

 

ALLERGENE: 

A → Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse B → Krebstiere und daraus gewonnene 

Erzeugnisse C → Eier von Geflügel und daraus gewonnene Erzeugnisse D → Fisch und daraus gewonnene 

Erzeugnisse (außer Fischgelatine) E → Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse F → Sojabohnen und 

daraus gewonnene Erzeugnisse G → Milch von Säugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose) H → 

Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse L → Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse M → Senf 

und draus gewonnene Erzeugnisse N → Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse O→ Schwefeldioxid 

und Sulfite P → Lupinen und draus gewonnene Erzeugnisse R → Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, 

Tintenfische und draus gewonnene Erzeugnisse 

 

 

 

Kürbiskernöl 

Fam. Pelzmann 

aus Leibnitz 

 

Brot und Gebäck 

Viertler 

aus Deutschfeistritz  

Resch & Frisch  

aus St. Margarethen an der Raab 

 

 

 

 

 

Gleinalm Alpenlachs  

Alpenlachs Gleinalm - Bio Frisch Fisch  

aus Neuhof bei Übelbach  

 

Eier  

Familie Hanfstingl 

aus Großwilfersdorf 

 

Käse  

Almenland Stollenkäse  

aus Arzberg  

Schärdinger Berglandmilch  

https://www.google.com/search?sca_esv=6b914df0baae36ea&rlz=1C1GCEA_enAT1186AT1186&q=Alpenlachs+Gleinalm+-+Bio+Frisch+Fisch&si=AL3DRZGNtcdgKOqVhotcr-UG2kkYpwR2WO4qu3O00NmpwBmLncr5_lLUtxOAPPifQCq7RPYKHjbfcW0-hqkfrQ7khShBqHT_B7wdYcvS2YbjYau2neYRoxs5N26TcYCqZAjUiehW3k0NQxko7VVO3WSkCX8j41-ApQ%3D%3D&sa=X&ved=2ahUKEwi_0LCb9quTAxVL8LsIHdTeIuwQ_coHegQIMxAB


 

 

 

 

 

 

VORSPEISEN 

Räucherforelle A,C,D,G 
Waldpilzmousse | Schwarzbrot    

€ 18,90 

 

Beef Tatar A,C,D,M,O,P 
Rucola | Salzbutter  

€ 19,90 
 

SUPPEN 
Consommé vom Rind A,C,L,M,O 

Frittaten oder Fleischstrudel | Wurzelgemüse  
€ 5,50 

 
Hokkaido Kürbiscremesuppe A,C,G,L,O (vegan) 

Kürbiskernöl   
€ 5,60 

 

 

SALATE 

Kleiner gemischter Salat L,M,O 

Balsamico Dressing  
€ 6,50 

 
Kleiner grüner Salat L,M,O 

Balsamico Dressing 
€ 6,00 

 
Vogerlsalat C,M,O 

lauwarme Kartoffeln | gebratener Speck | Ei | Kürbiskerne  
Balsamico Dressing 

€ 9,20 
 

Großer gemischter Salat L,M,O 
gebackenen oder gebratenen Hühnerstreifen  

€ 14,50 
 

 

 



 

 

 

 

 

 

Wiener Schnitzel von der Pute/Schwein A,C,G 
Pommes 

€ 16,00 (Schwein) 
€ 18,00 (Pute) 

 
Cordon Bleu von der Pute/Schwein A,C,G 

Pommes 
€ 18,00 (Schwein) 

€ 20,00 (Pute) 
 

Grillteller A,G,L,M,O,P 
Rind | Schwein | Huhn | Würstel  

Gemüse | Pommes | Kräuterbutter  
€ 23,90 

 
Lammkeule A,G,M 

Minikartoffeln | Speckbohne  
€ 24,90 

 
Beiried A,C,G,L,M,O 

Grillgemüse | Kroketten |  
Pfeffersauce   

€ 36,00 

Roastbraten A,G,L,O 
Pilzsauce | Bratkartoffeln 

€ 32,00 
 

Kalbsleber A,G,L,M,O,P 
Zwiebelsauce | Püree  

€ 18,00 
 

Kalbs-Butterschnitzel A,C,G,L,M,O 
Püree | Buttergemüse  

€ 21,00 

 

 

Fisch 

Alpen Lachsfilet aus Übelbach (Gleinalm) A,D,G,L,O 
Petersilienkartoffeln | Mandelbutter  

€ 25,00 
 

 

 

 



 

 

 

 

 
 

Nudeln 

Spaghetti Bolognese A,C,G,O 
Grana Padano    

€ 12,50 
 

 

Vegetarisch 

Gemüse-Curry N,L,O,P 
Basmatireis 

€ 13,00 

Gemüsestrudel A,C,G,L,O 
Sauerrahmdip | Salatgarnitur 

€ 13,00 

 
 

Beilagen A,C,G,L,P 

Reis | Petersilienkartoffeln 
pro Portion € 3,50 

Pommes | Kroketten 
pro Portion € 4,50 

 
Grillgemüse 

pro Portion € 5,00 

 

 

DESSERT 

Hausgemachter Apfel- oder Topfenstrudel A, C, G 
€ 4.50 

Palatschinken A,C,E,F,G,H,N 
1 Stück mit Eis | Sahne € 6,00 

2 Stück mit Marmelade oder Nutella € 6,00 

 

Desserts aus der Vitrine A,C,E,F,G,H 
je € 4,80 

 
Portion Sahne G 

€ 0,90 

 
  
    Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit. 

 
 


